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To whom it may concern  

            

          Leuna, 18.08.2026 

Unbedenklichkeitserklärung zu Allergenen in lebensmittelechten Produkten 

von ADDINOL 

Hiermit bestätigt die ADDINOL Lube Oil GmbH in Leuna/Deutschland die unten genannte 
Aussage über Allergene in den Produkten der ADDINOL FoodProof-Reihe sowie folgenden 
lebensmittelechten ADDINOL-Produkten:  

Addiflon PFPE Premium FD 2 Plus 

Addiflon Super 2 EP Plus 

3H Special Release Oil 

Cliptec XHS 285 FG 

Cliptec XHS 485 FG 

Addisil FG 3 

Addisil WTG 1 

FG Grease AL 00 

FG Grease AL 1 

FG Grease AL 2 

Granule Grease FD 2 

Multiplex FD 2 

Silicon Spray LV 

Silicon Spray 

Chain System Cleaner FG 

WXA Spray 

Weißöl WX 15 

 



 

Weißöl WX 32 

Weißöl WX 68 

Weißöl WX 100 

Aufgrund unserer Kenntnisse über Rohstoffe, Prozesse und Produkte enthalten die oben 
genannte Produkte keine Allergene und Produkte, die in Anhang II der Verordnung 
1169/2011/EU aufgeführt sind. 

STOFFE ODER ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN AUSLÖSEN, SIND: 

1. Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut 
oder Hybridstämme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen: 

a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschließlich Dextrose1, 

b) Maltodextrine auf Weizenbasis1,  

c) Glukosesirupe auf Gerstenbasis, 

d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol 
landwirtschaftlichen Ursprungs, 

2. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

3. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

4. Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, außer  

a) Fischgelatine, die als Trägerstoff für Vitamin- oder Karotinoidzubereitungen 
verwendet wird, 

b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klärhilfsmittel in Bier und Wein verwendet 
wird, 

5. Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

6. Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, außer 

a) vollständig raffiniertes Sojabohnenöl und -fett1, 

b) natürliche gemischte Tocopherole (E306), natürliches D-alpha-Tocopherol, 
natürliches D-alpha-Tocopherolacetat, natürliches D-alpha-Tocopherolsukzinat aus 
Sojabohnenquellen, 

c) aus pflanzlichen Ölen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus 
Sojabohnenquellen, 

 
1 und deren Erzeugnisse, sofern das Verfahren, dem sie unterzogen wurden, nicht geeignet ist, den 
von der Behörde für das betreffende Erzeugnis, von dem sie stammen, ermittelten Allergenitätsgrad 
zu erhöhen. 



 

d) aus Pflanzenölsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnenquellen;  

7. Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose), außer  

a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol 
landwirtschaftlichen Ursprungs, 

b) Lactit;  

8. Schalenfrüchte, namentlich Mandeln (Amygdalus communis L.), Haselnüsse (Corylus 

avellana), Walnüsse (Juglans regia), Kaschunüsse (Anacardium occidentale), 
Pecannüsse (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch), Paranüsse (Bertholletia excelsa), 
Pistazien (Pistacia vera), Macadamia- oder Queenslandnüsse (Macadamia ternifolia) 
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse, außer Nüssen zur Herstellung von 
alkoholischen Destillaten einschließlich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs, 

9. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

10. Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

11. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

12. Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l 
als insgesamt vorhandenes SO2, die für verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen 
des Herstellers in den ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu 
berechnen sind, 

13. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, 

14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. 

Bei weiteren Fragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung! 

 

Mit freundlichen Grüßen 

 

Dr. Paul Jänicke 

Leiter der Anwendungstechnik 


